Inhoud Witech P60Q modulaire kooklijn:

Kookunits met Gaspitten

Kookunits elektrisch met Kookplaten
Kookunits elektrisch glaskeramisch Infrarood
Kooktafels en fornuizen met Gaspitten

Kooktafels en fornuizen elektrisch met Kookplaten
Kooktafels en fornuizen elektrisch glaskeramisch Infrarood

Bain-Marie units elektrisch

Pasta-Cooker units, Groentewarmers elektrisch (in ontwikkeling)

Bakplaat units elektrisch

Lavasteengrill units gasverwarmd
waterbadgrills elektrisch (in ontwikkeling)
Friteuses elektrisch

Frites-warmhouders elektrisch

Braadpannen elektrisch

Multipannen elektrisch (in ontwikkeling)
Neutrale units inclusief Taden

Neutrale units exclusief Tladen
opvulstukken en koppelstrips

wandafwerking 20mm (in ontwikkeling)
wandafwerking 60mm (in ontwikkeling)
onderbouwen (in ontwikkeling)

onderbouwen gekoeld (in ontwikkeling)
Afwerking (in ontwikkeling)

Accessoires en Toebehoren (in ontwikkeling)
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4-pits gascomfoor met gemonteerde afgasser 55mm

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Comfoor-G 2-pits 9.0kw, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en
geémailleerd, gietijzeren branderrooster.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:
branders:

aansluitwaarde:
voorzieningen:

artikelnummer:

561.10.040

P6-CG640

400x600(655)%295mm (bxdxh)

1x brander 3.5kw @85mm

1x brander 5.5kw @95mm

9.0kw nominaal (aardgas G25)

1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
1.06m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)

1x ventilatie min. 25.2m3/uur

accessoires/uitvoeringen:

561.82.041
561.82.000
561.90.010

SR K] WITECH

psge: AV

001

Afgasser open 400x55mm (bxd)
Koppelstrip
verkleinrooster gaspit
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Comfoor-G 2-pits 7.0kw, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en
geémailleerd, gietijzeren branderrooster.

artikelnummer: 561.10.041

type: P6-CG641
afm. uitwendig: 400x600(655)%295mm (bxdxh)
branders: 2x brander 3.5kw @85mm

aansluitwaarde: 7.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
0.86m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x ventilatie min. 19.6m3/uur

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.041 Afgasser open 400x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
561.90.010 verkleinrooster gaspit

Comfoor-G 1-pits 7.0kw, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish k320, bovenblad met
geémailleerde vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. voorzien van brander
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en
geémailleerd, gietijzeren branderrooster.

artikelnummer: 561.10.042

type: P6-CG642
afim. uitwendig: 400x600(655)%295mm (bxdxh)
branders: 1x brander 7.0kw ©120mm

aansluitwaarde: 7.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
0.86m®/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x ventilatie min. 19.6m3/uur

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.041 Afgasser open 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

Y
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Comfoor-G 4-pits 18.0kw, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en

2x geémailleerd, gietijzeren branderrooster.

artikelnummer: 561.10.060

type: P6-CG660
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
branders: 2x brander 3.5kw @85mm

2x brander 5.5kw @95mm
aansluitwaarde: 18.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
2.12m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 3Ombar)
1x Vventilatie min. 50.4m3/uur

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.061 Afgasser open 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
561.90.010 verkleinrooster gaspit

Comfoor-G 4-pits 14.0kw, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en

2x geémailleerd, gietijzeren branderrooster.

artikelnummer: 561.10.061

type: P6-CG661
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
branders: 4x brander 3.5kw @85mm

aansluitwaarde: 14.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
1.73m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x ventilatie min. 39.2m3/uur

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.061 Afgasser open 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
561.90.010 verkleinrooster gaspit
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Documentatie van accessoires en toebehoren

Comfoor-G 2-pits 10.5kw, 800mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
uitneembare, geémailleerde vetopvangschaal voor
gemakkelijke reiniging. Vvoorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en

2x geémailleerd, gietijzeren branderrooster.

artikelnummer: 561.10.080
type: P6-CG680
afm. uitwendig: 800x600(655)%295mm (bxdxh)
branders: 1x brander 3.5kw @80mm
1x brander 7.0kw ©120mm
aansluitwaarde: 10.5kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
1.29m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 3Ombar)
1x Ventilatie min. 29.4m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.081 Afgasser open 800x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

XXX . XX
Kookpannen, braadsledes,
enz.
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4-plaats elektrisch comfoor

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.
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Comfoor-E 2-plaats, 400mm

Geheel r.v.s. 304, diepgetrokken bovenblad met
afgeronde hoeken. voorzien van gietijzeren, ronde

kookplaten, regelbaar d.m.v. 7-standenschakelaars.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

561.11.040
P6-CE640
400%x600(655)x295mm (bxdxh)

kookplaten: 1x kookplaat 1.5kw @180mm

1x kookplaat 2.6kw ©220mm
aansluitwaarde: 4.1kw 3PH400V+0+A
voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A

Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
Ao A

Y
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Documentatie van accessoires en toebehoren

Comfoor-E 4-plaats, 600mm

Geheel r.v.s.

304, diepgetrokken bovenblad met

afgeronde hoeken. Voorzien van gietijzeren, ronde
kookplaten, regelbaar d.m.v. 7-standenschakelaars.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

561.11.060
P6-CE660
600x600(655)%295mm (bxdxh)

kookplaten: 2x kookpTlaat 1.5kw @180mm

2x kookplaat 2.6kw @220mm
aansluitwaarde: 8.2kw 3PH400V+0+A
voorzieningen: 1x Wandcontactdoos inbouw 16A

Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

XXX . XX

Kookpannen, braadsledes,

enz.
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2-plaats keramisch comfoor

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.
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comfoor-C 2-zones, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en naadloos
geintegreerd keramische kookveld, waaronder 2
stuks infrarood-stralers, traploos regelbaar.
voorzien van oververhittingsbeveiliging,
controlelampjes en restwarmte-indicatie.

artikelnummer: 561.12.040

type: P6-CC640
afm. uitwendig: 400x600(655)x295mm (bxdxh)
kookplaten: 1x kookzOne 1.8kw ©180mm

1x kookzbéne 2.4kw ©9145/240mm
aansluitwaarde: 4.2kw 3PH400Vv+0+A
voorzieningen:  1x Wandcontactdoos inbouw 16A
Perilex of CEEFORM 2PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

ko A
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Documentatie van accessoires en toebehoren

Comfoor-C 4-zones, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en naadloos
geintegreerd keramische kookveld, waaronder 4
stuks infrarood-stralers, traploos regelbaar.
voorzien van oververhittingsbeveiliging,
controlelampjes en restwarmte-indicatie.

artikelnummer: 561.12.060
type: P6-CC660
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
kookplaten: 1x kookzoOne 1.2kw ©145mm

1x kookzone 1.8kw ©180mm

2x kookzoOne 2.4kw ©145/240mm
aansluitwaarde: 7.8kw 3PH400V+0+A
voorzieningen: 1x wWandcontactdoos inbouw 16A

Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

XXX . XX
Kookpannen, braadsledes,
enz.
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561.15.062

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.

De witech P600 units hebben een diepte van 600mm.
Eventueel kan de wandzijde worden afgewerkt met
een blokprofiel van 20x40mm (dxh). De totale
diepte komt dan uit op 615mm. Voor de gasverwarmde
units is echter een afgasser van 55mm benodigd.

De totale diepte komt dan uit op 655mm. Bij een
combinatie van gas- en elekrische apparatuur
dienen de elektrische units te worden voorzien

van 55mm diepe opvulstukken.

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Fornuis-G 4-pits, E-oven

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en

2x geémailleerde gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van elektrische heteluchtoven
met thermostaat, oververhittingsbeveiliging,
ovenverlichting en kookwekker.

artikelnummer: 561.15.062
type: P6-CGE60
afm. uitwendig: 600x600(655)%890mm (bxdxh)
bladhoogte: 40mm
romphoogte: 650mm
poothoogte: verstelbaar 115-225mm
branders: 2x brander 3.5kw @85mm
2x brander 5.5kw @95mm
heteluchtoven: Elektrische heteluchtoven,
geémailleerde ovenruimte met 4x
vaste geleiders in zijwanden en
uitneembare bodemplaat.
temperatuur: thermostatisch regelbaar 45-300°C
afm. inwendig: 430x365x335mm (bxdxh)
vermogen: 2.2kw
meegeleverd: Ix 561.XX.XXX ovenrooster chroom
Ix 561.XX.XXX bakplaat emaille
aansluitwaarde: 18.0kw nominaal (aardgas G25)
2.2kw 1PH230V+0+A
1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
2.22m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x wandcontactdoos inbouw 230V+RA
1x ventilatie min. 50.4m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.061 Afgasser open 600x55mm (bxd)
561.9X.XXX Plintframe H=200mm
561.90.010 verkleinrooster gaspit
561. XX. XXX ovenrooster chroom 442x350mm
561.XX.XXX Bakplaat emaille 444x367x30mm
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Fornuis-G 4-pits, G-oven

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en

2x geémailleerde, gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van gasverwarmde statische oven
met thermostaat, oververhittingsbeveiliging en

piézo-ontsteking.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

bladhoogte:

romphoogte:

poothoogte:
branders:

statische oven:

temperatuur:

afm. inwendig:

561.15.073

P6-CGG70

700%x655x890mm (bxdxh)

40mm

650mm

verstelbaar 115-225mm

2x brander 3.5kw @85mm

2x brander 5.5kw @95mm
Gasverwarmde oven, voorzien van
3-laags uitneembare geleiders,
piézo-ontsteking, waakvlam en
thermische beveiliging.
thermostatisch regelbaar 50-300°C
570%545x285mm (bxdxh)

vermogen: 5.0kw

meegeleverd: Ix 561.XX.XXX ovenrooster

aansluitwaarde: 23.0kw nominaal (aardgas G25)

voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
2.84m2/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x ventilatie min. 64.4m3/uur

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.000 Koppelstrip

561.9X. XXX Plintframe H=200mm

561.90.010 verkleinrooster gaspit

561. XX. XXX ovenrooster chroom 530x510mm

561.XX.XXX ovenbakplaat emaille
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Fornuis-G 6-pits, G-oven

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en

3x geémailleerde, gietijzeren branderroosters.
onderbouw voorzien van gasverwarmde statische oven
met thermostaat, oververhittingsbeveiliging en
piézo-ontsteking. De rechterzijde is voorzien van
een gesloten kast met rechtsdraaiende deur en een
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in hoogte verstelbare 1/1GN geleiders.

artikelnummer: 561.15.113
type: P6-CGGBO
afm. uitwendig: 1100x655x890mm (bxdxh)
bladhoogte: 40mm

romphoogte: 650mm

poothoogte: verstelbaar 115-225mm
branders: 3x brander 3.5kw @85mm

statische oven:

temperatuur:

afm. inwendig:

3x brander 5.5kw @95mm
Gasverwarmde oven, voorzien van
3-laags uitneembare geleiders,
piézo-ontsteking, waakvlam en
thermische beveiliging.
thermostatisch regelbaar 50-300°C
570x545x285mm (bxdxh)

vermogen: 5.0kw
meegeleverd: 1x 561.99.999 ovenrooster
1x 311.99.111 kastrooster
aansTuitwaarde: 32.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
3.95m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x ventilatie min. 89.6m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.9X.XXX Plintframe H=200mm
561.90.010 verkleinrooster gaspit
561.XX. XXX ovenrooster chroom 530x510mm
561.XX. XXX ovenbakplaat emaille
311.99.111 Kastrooster 1/1GN chroom
311.XX. XXX Diverse GN bakken en platen
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Fornuis-G 3-pits, G-oven

Geheel r.v.s. 304, finish K320, bovenblad met
diepgetrokken vetopvangschaal en afgeronde hoeken
voor gemakkelijke reiniging. Voorzien van branders
met waakvlam, thermokoppelbeveiliging en

3x geémailleerde, gietijzeren branderroosters,
geschikt voor pannen tot @400mm.

onderbouw voorzien van gasverwarmde statische oven
met thermostaat, oververhittingsbeveiliging en
piézo-ontsteking. De rechterzijde is voorzien van
een gesloten kast met rechtsdraaiende deur en een
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in hoogte verstelbare 1/1GN geleiders.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

561.15.123
P6-CGGCO
1200x600(655)%x900mm (bxdxh)

bladhoogte: 40mm

romphoogte: 650mm

poothoogte: verstelbaar 115-225mm
branders: 1x brander 3.5kw @80mm

statische oven:

temperatuur:

afm. inwendig:

2x brander 7.0kw @120mm
Gasverwarmde oven, voorzien van
3-laags uitneembare geleiders,
piézo-ontsteking, waakvlam en
thermische beveiliging.
thermostatisch regelbaar 50-300°C
570x545x285mm (bxdxh)

vermogen: 5.0kw
meegeleverd: 1x 561.99.999 ovenrooster
1x 311.99.111 kastrooster
aansluitwaarde: 22.5kw nominaal (aardgas G25)
1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
2.77m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x ventilatie min. 63.0m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.9X.XXX Plintframe H=200mm
561.90.010 verkleinrooster gaspit
561.XX. XXX ovenrooster chroom 530x510mm
561.XX. XXX ovenbakplaat emaille
311.99.111 Kastrooster 1/1GN chroom
311, XX. XXX Diverse GN bakken en platen
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Fornuis-E 4-plaats, E-oven 25A

Geheel r.v.s.

304, finish K320, diepgetrokken

bovenblad met afgeronde hoeken. Voorzien van
gietijzeren, ronde kookplaten, regelbaar d.m.v.
7-standenschakelaars. oOnderbouw voorzien van
elektrische heteluchtoven met thermostaat,
oververhittingsbeveiliging, ovenverlichting en

kookwekker.
artikelnummer: 561.16.062
type: P6-CEE60

afm. uitwendig:

600x600(655)%890mm (bxdxh)

bladhoogte: 40mm
romphoogte: 650mm
poothoogte: verstelbaar 115-225mm
kookplaten: 2x kookplaat 1.5kw @180mm
2x kookplaat 2.6kw @220mm
heteluchtoven: Elektrische heteluchtoven,
geémailleerde ovenruimte met 4x
. vaste geleiders in zijwanden en
S uitneembare bodemplaat.
ﬁ temperatuur: thermostatisch regelbaar 45-300°C
4 afm. inwendig: 430x365x335mm (bxdxh)
9 vermogen: 2.2kw
meegeleverd: Ix 561.XX.XXX ovenrooster chroom
Ix 561.xXX.XXX bakplaat emaille
aansluitwaarde: 10.4kw 3PH400V+0+A
voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 25A,
Perilex of 32A CEEFORM/Cepex
3PH400V+0+A, zekering 3x25A
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.061 Afgasser open 600x55mm (bxd)
561.9X. XXX Plintframe H=200mm
561.XX.XXX ovenrooster chroom 442x350mm
561. XX. XXX Bakplaat emaille 444x367x30mm

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.

De witech P600 units hebben een diepte van 600mm.
Eventueel kan de wandzijde worden afgewerkt met
een blokprofiel van 20x40mm (dxh). De totale
diepte komt dan uit op 615mm. Voor de gasverwarmde
units is echter een afgasser van 55mm benodigd.

De totale diepte komt dan uit op 655mm. Bij een
combinatie van gas- en elekrische apparatuur
dienen de elektrische units te worden voorzien

van 55mm diepe opvulstukken.
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Fornuis-E 4-plaats, E-oven 16A

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken. Voorzien van
gietijzeren, ronde kookplaten, regelbaar d.m.v.
7-standenschakelaars. Onderbouw voorzien van
elektrische heteluchtoven met thermostaat,
oververhittingsbeveiliging, ovenverlichting en

kookwekker.
artikelnummer: 561.16.063
type: P6-CEE61

afm. uitwendig:

600x600(655)%x890mm (bxdxh)

bladhoogte: 40mm

romphoogte: 650mm

poothoogte: verstelbaar 115-225mm

kookplaten: 2x kookplaat 1.5kw @180mm
2x kookplaat 2.0kw @220mm

heteluchtoven: Elektrische heteluchtoven,
geémailleerde ovenruimte met 4x
vaste geleiders in zijwanden en
uitneembare bodemplaat.

temperatuur: thermostatisch regelbaar 45-300°C

afm. inwendig:

430x365x335mm (bxdxh)

vermogen: 2.2kw

meegeleverd: 1x 561.XX.XXX ovenrooster chroom
Ix 561.XX.XXX bakplaat emaille

aansTuitwaarde: 9.2kw 3PH400V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,

Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

zekering 3x16A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.000 Koppelstrip

561.82.061 Afgasser open 600x55mm (bxd)

561.9X. XXX Plintframe H=200mm

561.XX.XXX ovenrooster chroom 442x350mm

561. XX. XXX Bakplaat emaille 444x367x30mm
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Fornuis-C 4-zones, E-oven

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met afgeronde hoeken en naadloos
geintegreerd keramische kookveld, waaronder 4
stuks infrarood-stralers, traploos regelbaar.
Voorzien van oververhittingsbeveiliging,
controlelampjes en restwarmte-indicatie.
onderbouw voorzien van elektrische heteluchtoven
met thermostaat, oververhittingsbeveiliging,
ovenverlichting en kookwekker.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

bladhoogte:

romphoogte:

poothoogte:
kookplaten:

heteluchtoven:

temperatuur:

afm. inwendig:

561.17.062

P6-CCE60

600x600(655)%890mm (bxdxh)

40mm

650mm

verstelbaar 115-225mm

1x kookzoOne 1.2kw ©145mm

1x kookzone 1.8kw ©180mm

2x kookzone 2.4kw ©145/240mm
Elektrische heteluchtoven,
geémailleerde ovenruimte met 4x
vaste geleiders in zijwanden en
uitneembare bodemplaat.
thermostatisch regelbaar 45-300°C
430%365x335mm (bxdxh)

vermogen: 2.2kw
meegeleverd: 1x 561.XX.XXX ovenrooster chroom
Ix 561.XX.XXX bakplaat emaille

aansTuitwaarde: 10.0kw 3PH400v+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 25A,
Perilex of 32A CEEFORM/Cepex,
3PH400V+0+A, zekering 3x25A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.000 Koppelstrip

561.82.061 Afgasser open 600x55mm (bxd)

561.9X.XXX Plintframe H=200mm

561.XX. XXX ovenrooster chroom 442x350mm

561.XX.XXX Bakplaat emaille 444x367x30mm

LR 2 XA WITECH
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Documentatie van accessoires en toebehoren

XXX . XX
Kookpannen, braadsledes,
enz.
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Bain-marie, 600mm

325

1/1

530

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.
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Bain-marie-E 1/1GN, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met ingelast 1/1GN bain-marie bekken,
thermostatisch regelbaar van 30-90°C. voorzien van
beveiligingsthermostaat, afvoerkraan in het front
en een geperforeerd r.v.s. bodemrooster.

Levering exclusief Gastronorm inzetbakken.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

561.21.040
P6-BE640
400x600(655)%x295mm (bxdxh)

kapaciteit: 1/1GN maximaal 150mm diep
temperatuur: 30-90°C

aansluitwaarde: 2.0kw 1PH230V+0+A

voorzieningen:  1x Wandcontactdoos inbouw 230V+RA
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

311.XX. XXX Diverse Gastronorm inzetbakken
561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

A A
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Bain-marie-E 1/1+2/4GN, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met ingelast 1/1+2/4GN bain-marie
bekken, thermostatisch regelbaar van 30-90°C.
voorzien van beveiligingsthermostaat, afvoerkraan
in het front en een geperforeerd r.v.s. bodem-
rooster. Levering excl. Gastronorm inzetbakken.

artikelnummer: 561.21.060

type: P6-BE660

afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
kapaciteit: 1/1+2/4GN maximaal 150mm diep
temperatuur: 30-90°cC

aansluitwaarde: 3.0kw 1PH230Vv+0+A
voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 230V+RA
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
311.XX. XXX Diverse Gastronorm inzetbakken
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

Bain-marie-E 2/1GN, 800mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met ingelast 2/1GN bain-marie bekken,
thermostatisch regelbaar van 30-90°C. voorzien
van beveiligingsthermostaat, afvoerkraan in het
front en een geperforeerd r.v.s. bodemrooster.
Levering exclusief Gastronorm inzetbakken.

artikelnummer: 561.21.080
type: P6-BE680
afm. uitwendig: 800x600(655)%295mm (bxdxh)
kapaciteit: 2/1GN maximaal 150mm diep
temperatuur: 30-90°C
aansTuitwaarde: 3.0kw 1PH230V+0+A
voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 230V+RA
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
311.XX. XXX Diverse Gastronorm inzetbakken
561.82.080 opvulstuk dicht 800x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
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Bakplaat chroom, 400mm

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.
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Bakplaat-E glad, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van vlak
geslepen stalen bakplaat, losse spatrand rondom de
bakplaat, oververhittingsbeveiliging, enkele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

561.31.040

P6-PE640
400x600(655)%295mm (bxdxh)
395x520mm (bxd)

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:
afm. braadvlak:

braadopperviak: 0.21m?

temperatuur: 50-300°C

aansTuitwaarde: 3.9kw 3PH400Vv+0+A

voorzieningen: 1x Wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.31.041* Als 561.31.040, echter voorzien
van verchroomde bakplaat

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

561.XX. XXX Schraper bakplaat standaard

561.XX.XXX Schraper verchroomde bakplaat

561.XX. XXX vetstop voor ovaal gat

Ao A
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Bakplaat-E keramisch, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
vlakke keramische bakplaat, Tosse spatrand rondom
de bakplaat, oververhittingsbeveiliging, enkele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.042

type: P6-PE642

afm. uitwendig: 400x600(655)x295mm (bxdxh)

afm. braadvlak: 320x510mm (bxd)

braadoppervlak: 0.16m?

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 2.5kw 1PH230V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 230V+RA

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
561.XX.XXX Schraper bakplaat keramisch

Grillplaat-E, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
geribt-geslepen stalen bakplaat, losse spatrand
rondom de bakplaat, oververhittingsbeveiliging,
enkele verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.
In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.048

type: P6-RE640

afm. uitwendig: 400x600(655)%295mm (bxdxh)

afim. braadvlak: 395x520mm (bxd)

braadoppervlak: 0.21m?

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 3.9kw 3PH400V+0+A

voorzieningen: 1x wWandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 Oopvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
561. XX. XXX Schraper grillplaat
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Grillplaat schuin, 400mm

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.
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Grillplaat-E schuin, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, schuin geplaatste
geribt-geslepen stalen bakplaat, losse spatrand
rondom de bakplaat, oververhittingsbeveiliging,
enkele verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.
In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.049

type: P6-RE641

afm. uitwendig: 400x600(655)x295mm (bxdxh)
afm. braadvlak: 395x520mm (bxd)
braadoppervlak: 0.21m?

temperatuur: 50-300°C

aansTuitwaarde: 3.9kw 3PH400Vv+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

561 . XX. XXX Schraper grillplaat
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Bakplaat-E glad, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van vlak
geslepen stalen bakplaat, losse spatrand rondom de
bakplaat, oververhittingsbeveiliging, dubbele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.060

type: P6-PE660

afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)

afm. braadvlak: 595x520mm (bxd)

braadoppervlak: 0.31m?2

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 7.8kw 3PH400V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.31.061* Als 561.31.060, echter voorzien
van verchroomde bakplaat

561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

561. XX. XXX Schraper bakplaat standaard

561, XX. XXX Schraper verchroomde bakplaat

561.XX.XXX vetstop voor ovaal gat

- - - - N/ T
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Bakplaat keramisch, 600mm
Bakplaat-E keramisch, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
vlakke keramische bakplaat, losse spatrand rondom
de bakplaat, oververhittingsbeveiliging, dubbele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.062

type: P6-PE662

afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)

afm. braadvlak: 540x510mm (bxd)

braadoppervlak: 0.28m?

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 4.0kw 2PH400Vv+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 2PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
561.XX. XXX Schraper bakplaat keramisch

De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.
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Bak/Grillplaat-E, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
geslepen stalen bakplaat, gedeeltelijk glad,

gedeeltelijk geribt, losse spatrand rondom de
bakplaat, oververhittingsbeveiliging, dubbele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.064

type: P6-QE660

afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)

afm. braadvlak: 595x520mm (bxd)

braadoppervlak: 0.31m?

temperatuur: 50-300°C

aansTuitwaarde: 7.8kw 3PH400V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

561.XX. XXX Schraper bakplaat standaard
561. XX. XXX Schraper grillplaat

561.XX. XXX Vetstop voor ovaal gat

Grillplaat-E schuin, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, schuin geplaatste
geribt-geslepen stalen bakplaat, losse spatrand
rondom de bakplaat, oververhittingsbeveiliging,
dubbele verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.
In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.069

type: P6-RE661

afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)

afim. braadvlak: 595x520mm (bxd)

braadoppervlak: 0.31m?

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 7.8kw 3PH400Vv+0+A

voorzieningen: 1x Wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip
561. XX. XXX Schraper grillplaat
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Bakplaat-E glad, 1000mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van vlak
geslepen stalen bakplaat, losse spatrand rondom de
bakplaat, oververhittingsbeveiliging, 3-dubbele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.100

type: P6-PE6GAQ

afm. uitwendig: 1000x600(655)x295mm (bxdxh)
afm. braadvlak: 955x520mm (bxd)

braadoppervlak: 0.50m?

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 11.7kw 3PH400V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 25A,
Perilex of 32A CEEFORM/Cepex
3PH400V+0+A, zekering 3x25A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.31.101* Als 561.31.100, echter voorzien
van verchroomde bakplaat

561.82.100 opvulstuk dicht 1000x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

561, XX. XXX Schraper bakplaat standaard

561.XX.XXX Schraper verchroomde bakplaat

561.XX.XXX vetstop voor ovaal gat

Bakplaat-E keramisch, 1000mm

Geheel r.v.s. 304, finish k320, voorzien van
vlakke keramische bakplaat, losse spatrand rondom
de bakplaat, oververhittingsbeveiliging, 3-dubbele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.102

type: P6-PE6A2

afm. uitwendig: 1000x600(655)x295mm (bxdxh)
afm. braadvlak: 960x510mm (bxd)

braadoppervilak: 0.49mz2

temperatuur: 50-300°C

aansTuitwaarde: 7.5kw 3PH400Vv+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.100 opvulstuk dicht 1000x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

561. XX. XXX Schraper bakplaat keramisch

K ) WITECH Lz
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Bak/Grillplaat-E, 1000mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
geslepen stalen bakplaat, 2/3 gedeelte glad,
1/3 gedeelte geribt, losse spatrand rondom de
bakplaat, oververhittingsbeveiliging, 3-dubbele
verwarmingszone, thermostatisch regelbaar.

In het front een uitneembare vetopvanglade.

artikelnummer: 561.31.104

type: P6-QE6AQ

afm. uitwendig: 1000x600(655)x295mm (bxdxh)

afm. braadvlak: 955x520mm (bxd)

braadoppervlak: 0.50m?

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 11.7kw 3PH400V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 25A,
Perilex of 32A CEEFORM/Cepex
3PH400V+0+A, zekering 3x25A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.31.105* Als 561.31.104, echter voorzien
van verchroomde bak/grillplaat

561.82.100 opvulstuk dicht 1000x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

561.XX.XXX Schraper bakplaat chroom

561 . XX. XXX Schraper grillplaat

561.XX. XXX vetstop voor ovaal gat

Documentatie van accessoires en toebehoren

561.90
onderdelen en accessoires
voor witech P600 apparatuur
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Lavasteengrill, 800mm

Bij de voorzieningen genoemde ventilatie heeft
uitsluitend betrekking op toevoer van verse lucht
als verbrandingslucht conform het bouwbesluit.
voor de totale benodigde ventilatie voor afvoer
van kookdampen, verbrandingsgassen en/of warmte
dient een berekening te worden gemaakt.
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Lavasteengrill-G, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
rooster van ronde stalen spijlen in 2 hoogtes te
plaatsen. Uitgevoerd met thermisch beveiligde
2-pijps brander met waakvlam en piézo ontsteking,
gaskraan met standenregeling, uitneembaar
steenrooster, spatrand en vetopvanglade.

561.36.040

P6-GG640
400x600(655)%x295mm (bxdxh)
370x580mm (bxd)

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:
afm. rooster:

meegeleverd: Ix 561.XX.XXX zak lavastenen

Ix 561.XX.XXX standaard rooster

met ronde stalen spijlen

aansluitwaarde: 7.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen:  1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.

0.86m3/uur, 25mbar nominaal

(min. 20mbar, max. 30mbar)

1x ventilatie min. 19.6m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.XX.XXX Rooster r.v.s. schuin aflopend
561.XX. XXX Standaard rooster ronde spijlen
561. XX. XXX zak lavastenen
561.82.000 Koppelstrip

Y
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Documentatie van accessoires en toebehoren

Lavasteengrill-G, 800mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
rooster van ronde stalen spijlen in 2 hoogtes te
plaatsen. Uitgevoerd met thermisch beveiligde
4-pijps brander met waakvlam en piézo ontsteking,
gaskraan met standenregeling, uitneembaar
steenrooster, spatrand en vetopvanglade.

artikelnummer: 561.36.080

type: P6-GG680

afm. uitwendig: 800x600(655)%295mm (bxdxh)
afm. roosters: 2x 330x580mm (bxd)

meegeleverd: Ix 561.XX.XXX zak lavastenen
2x 561.XX.XXX standaard rooster
met ronde stalen spijlen
aansluitwaarde: 14.0kw nominaal (aardgas G25)
voorzieningen: 1x Aardgasaansluiting R1/2" uitw.
1.72m3/uur, 25mbar nominaal
(min. 20mbar, max. 30mbar)
1x Vventilatie min. 39.2m3/uur
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.XX. XXX Rooster r.v.s. schuin aflopend,
voorzien van V-vormige spijlen
en vetopvangbakje, speciaal
geschikt voor vet vlees
561.XX. XXX Sstandaard rooster ronde spijlen
561.XX.XXX Zak Tavastenen
561.82.000 Koppelstrip

561.90
onderdelen en accessoires
voor witech P600 apparatuur
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2-pans friteuse
Friteuse-g, 1x1071tr 9.0kw

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad voorzien van vetpan met koude zone,
omhoogscharnierend verwarmingselement met kantel-
beveiling, thermostaat, maximaal-beveiliging en
aftapkraan aan de voorzijde.

artikelnummer: 561.41.040

type: P6-FE640

afm. uitwendig: 400x600(655)x295mm (bxdxh)
frituurpan: 1x101tr

temperatuur: 90-180°C

kapaciteit: 900w/ 1tr

meegeleverd: 1x 561.90.040 mand 180x305x110mm

Ix 561.XX.XXX kruimelzeef

Ix 561.XX.XxX deksel

Ix 561.XX.XXX uitlooppijp aftap
De apparaten worden standaard geleverd exclusief aansluitwaarde: 9.0kw-3PH400V+0+A

aansluitsnoer en stekker. voorzieningen:  1x Wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

De witech P600 units hebben een diepte van 600mm.

Eventueel kan de wandzijde worden afgewerkt met artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

een blokprofiel van 20x40mm (dxh). De totale 561.82.000 Koppelstrip

diepte komt dan uit op 615mm. Voor de gasverwarmde 561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
units is echter een afgasser van 55mm benodigd. 561.90.040 Frituurmand 180x305x110mm (bxdxh)
De totale diepte komt dan uit op 655mm. Bij een 561.90.041 Frituurmand 85x305x110mm (bxdxh)

combinatie van gas- en elekrische apparatuur
dienen de elektrische units te worden voorzien
van 55mm diepe opvulstukken.
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Friteuse-E, 1x10Ttr 6.0kw

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad voorzien van vetpan met koude zOne,
omhoogscharnierend verwarmingselement met kantel-
beveiling, thermostaat, maximaal-beveiliging en
aftapkraan aan de voorzijde.

artikelnummer: 561.41.041
type: P6-FE641
afm. uitwendig: 400x600(655)x295mm (bxdxh)
frituurpan: 1x101tr
temperatuur: 90-180°C
kapaciteit: 600w/ 1tr
meegeleverd: 1x 561.90.040 mand 180x305x110mm
1x 561.XX.XXX kruimelzeef
1x 561.XX.XxXX deksel
1x 561.XX.XxXX uitlooppijp aftap
aansluitwaarde: 6.0kw-3PH400V+0+A
voorzieningen: 1x Wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
561.90.040 Frituurmand 180x305x110mm (bxdxh)
561.90.041 Frituurmand 85x305x110mm (bxdxh)

Friteuse-E, 1x10Ttr 9.0kw

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad voorzien van vetpan met koude zbne,

in de bak roterend verwarmingselement met kantel-
beveiling, thermostaat, maximaal-beveiliging en
aftapkraan aan de voorzijde.

artikelnummer: 561.41.043
type: P6-FE643
afm. uitwendig: 400x600(655)%295mm (bxdxh)
frituurpan: 1x101tr
temperatuur: 90-180°C
kapaciteit: 900w/ 1tr
meegeleverd: 1x 561.90.040 mand 180x305x110mm
Ix 561.XX.XxXX kruimelzeef
Ix 561.XX.XxXX deksel
Ix 561.XX.XxXX uitlooppijp aftap
aansTuitwaarde: 9.0kw-3PH400Vv+0+A
voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
561.90.040 Frituurmand 180x305x110mm (bxdxh)
561.90.041 Frituurmand 85x305x110mm (bxdxh)
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Friteuse-E, 2x107tr 18.0kw

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad voorzien van 2x vetpan met koude zOne,
omhoogscharnierende verwarmingselementen met
kantelbeveiling, thermostaat, maximaal-beveiliging
en aftapkranen aan de voorzijde.

artikelnummer: 561.41.060
type: P6-FE660
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
frituurpan: 2x101tr
temperatuur: 90-180°C
kapaciteit: 900w/ 1tr
meegeleverd: 2x 561.90.040 mand 180x305x110mm
2x 561.XX.XXX kruimelzeef
2x 561.XX.XxXX deksel
2x 561.XX.XXX uitlooppijp aftap
aansluitwaarde: 18.0kw-3PH400V+0+A
voorzieningen: 1x Wandcontactdoos inbouw 32A,
CEEFORM/CEPEX 3PH400V+0+A
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.90.040 Frituurmand 180x305x110mm (bxdxh)
561.90.041 Frituurmand 85x305x110mm (bxdxh)

Friteuse-E, 2x107tr 12.0kw

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad voorzien van 2x vetpan met koude zbne,
omhoogscharnierende verwarmingselementen met
kantelbeveiling, thermostaat, maximaal-beveiliging
en aftapkranen aan de voorzijde.

artikelnummer: 561.41.061
type: P6-FE661
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
frituurpan: 2x101tr
temperatuur: 90-180°C
kapaciteit: 600w/1tr
meegeleverd: 2x 561.90.040 mand 180x305x110mm
2x 561.XX.XxX kruimelzeef
2x 561.XX.XxXX deksel
2x 561.XX.XxXX uitlooppijp aftap
aansluitwaarde: 18.0kw-3PH400vV+0+A
voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 25A
Perilex of 32A CEEFORM/CEPEX
3PH400V+0+A, zekering 3x25A
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.90.040 Frituurmand 180x305x110mm (bxdxh)
561.90.041 Frituurmand 85x305x110mm (bxdxh)
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Friteuse-E, 2x10Ttr 2x9.0kw

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad voorzien van 2x vetpan met koude zOne,
omhoogscharnierende verwarmingselementen met
kantelbeveiling, thermostaat, maximaal-beveiliging
en aftapkranen aan de voorzijde.

artikelnummer: 561.41.062
type: P6-FE662
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
frituurpan: 2x101tr
temperatuur: 90-180°C
kapaciteit: 900w/ 1tr
meegeleverd: 2x 561.90.040 mand 180x305x110mm
2x 561.XX.XXX kruimelzeef
2x 561.XX.XxXX deksel
2x 561.XX.XXX uitlooppijp aftap
aansluitwaarde: 2x9.0kw-3PH400V+0+A
voorzieningen: 2x Wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.90.040 Frituurmand 180x305x110mm (bxdxh)
561.90.041 Frituurmand 85x305x110mm (bxdxh)

Friteuse-E, 2x101tr 18.0kw

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad voorzien van 2x vetpan met koude zbne,
in de bak roterende verwarmingselementen met
kantelbeveiling, thermostaat, maximaal-beveiliging
en aftapkranen aan de voorzijde.

artikelnummer: 561.41.063
type: P6-FE663
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)
frituurpan: 2x101tr
temperatuur: 90-180°C
kapaciteit: 900w/ 1tr
meegeleverd: 2x 561.90.040 mand 180x305x110mm
2x 561.XX.XxX kruimelzeef
2x 561.XX.XxXX deksel
2x 561.XX.XxXX uitlooppijp aftap
aansluitwaarde: 18.0kw-3PH400vV+0+A
voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 32A,
CEEFORM/CEPEX 3PH400V+0+A
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.000 Koppelstrip
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.90.040 Frituurmand 180x305x110mm (bxdxh)
561.90.041 Frituurmand 85x305x110mm (bxdxh)
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Differentie (of hysteresis) is het verschil
tussen in- en uitschakeltemperatuur. Een mecha-
nische thermostaat reageert traag en heeft der-
halve een grote differentie (10-20K). Bij een
ingestelde temperatuur van b.v. +180°C kan de
werkelijke temperatuur zakken tot onder +160°C
en doorschieten tot boven +200°C; Gevolg: een
matig/slecht bakresultaat, vetindringing in de
producten en verbranding van vet/olie.

De ST-Friteuseregelaar is een elektronische
regelaar met dubbele Pt100-temperatuurvoeler.
De temperatuur van de voeler wordt onmiddellijk
aan de regelaar doorgegeven. Differentie is
geen gevolg van de constructie van de regelaar,
maar instelbaar tot op 0.1K nauwkeurig.

Als de gewenste temperatuur is ingesteld op
+175°C en de differentie op 0.2K, dan zal het
element worden ingeschakeld als de temperatuur
zakt onder de +174.9°C en worden uitgeschakeld
als de temperatuur van +175.1°C wordt bereikt.
Doordat het element een veel hogere opperviakte
temperatuur heeft dan het omringende vet, zal
ook bij uitschakeling nog een naverwarming
plaatsvinden. Daarom is in de praktijk een
nauwkeurigheid van 1.0K haalbaar.

PID-afvlakking is het effect dat de regelaar
steeds nauwkeuriger gaat werken bij het
bereiken van de gewenste temperatuur. De
differentie wordt dus steeds kleiner naarmate
de gewenste temperatuur wordt benaderd.
D.m.v. een parameter wordt ingesteld wanneer
de afvlakking start. Met de TURBO-knop wordt
deze functie overbrugd.

Elasticiteit is de aanpassing van de
ingestelde timer-tijd naar aanleiding van de
begintemperatuur of het snel zakken van de
vettemperatuur. Hiermee kan de regelaar dus
onafhankelijk van de hoeveelheid bakgoed
een optimaal bakresultaat bereiken.

Indien de regelaar wordt ingesteld op een vet-
smeltcyclus zal het apparaat bij inschakeling
in kleine stapjes opwarmen tot een vooraf in te
stellen temperatuur van bijvoorbeeld +50°C is
bereikt. Met de TURBO-knop kan ook deze functie
worden overbrugd.
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ST-Friteuseregelaar

Inbouwmodel met een zeer nauwkeurige temperatuur-
en opwarmregeling, timerfunctie met zoemer, vet-
in-gebruik-tijd registratie en turboknop. De
regelaar is speciaal ontworpen met als doel een
optimaal bakresultaat, besparing van energie en
beperking van het vet- c.q. olieverbruik. De
regelaar kan op maat worden geconfigureerd en kan
worden ingebouwd in een voorfront of een separaat
gemonteerd bedieningskastje.

artikelnummer: 206.65.110
type: ST

afm. uitwendig: 106x68mm (bxh)
inbouwdiepte: 60mm

werktemperatuur: max. +55°C (omgeving regelaar)
aansluitwaarde: 6VA-1PH230V+0+A

bescherming: IP65 (voorzijde)
uitgangen: 2x (I1xrelais 10A, 1x relais 8A)
ingangen: 1x Pt100, 1x DI externe starter
temperatuur: 3x keuzes, standaard ingesteld:
Gtl: 175°C (frituren)
Gt2: 150°C (standby)
Gt3: 100°C (schoonmaken)
differentie: 0.1-99.9K
PID-afvlakking: 1.0-100K vanaf setpoint
elasticiteit: 0-20sec
nauwkeurigheid: 1.0K
timer: 1x instelbaar 0:00-99:99min

vetsmeltcyclus: wel of niet (instelbaar)
vetregistratie: wel of niet (instelbaar), incl.
een eventuele blokkering

display: hele, halve of tienden °C
6x LED's voor status aanduidingen
artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
206.53.380 Temperatuursensor Ptl00K2 voor
friteuse met kantel-element
206.53.382 Temperatuursensor Pt100D2 voor
friteuse met draai-element
206.53.384 Temperatuursensor Ptl00v2 voor
vaste montage door wand
206.65.210 R.v.s. bedieningskastje
206.65.220 Set voor wand-montage
206.65.230 Set voor eiland-montage
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ST-Friteuseregelaar, beknopte uitleg mogelijkheden

De bediening van de regelaar is ingedeeld in 3 niveaus voor verschillende type gebruikers;
1. Het zgn. "gebruikers-niveau" (niveaus 2 en 3 zijn dan geblokkeerd)
2. het zgn. "chef-niveau" (niveau 3 is dan geblokkeerd)
3. het zgn. "beheerders-niveau" (volledig beheer)
pos: benaming [functie]:
L1 — Dl Display, geeft standaard
L2 -— de vet-temperatuur in °C
K1 Knop-1 [omhoog]
L3 K2 Knop-2 [omlaag/stop]
TURBO @ HEAT K3 Knop-3 [temperatuur]
K4 Knop-4 [timer]
L6 K5 Knop-5 [turbo]
K1 K6 Knop-6 [aan/uit]
L5 L1 Led-1 [temperatuur-Gtl]
(=4 SETS L2 Led-2 [temperatuur-Gt2]
s L3 Led-3 [temperatuur-Gt3]
K2 — L4 Led-4 [timer-actief]
@ @ @ N L5 Led-5 [turbo-actief]
L6 Led-6 [element-actief]

1. Niveau Gebruiker

.1 De Gebruiker kan d.m.v. K6 het apparaat aanzetten en uitschakelen.

2 De Gebruiker kan d.m.v. K3 één van de reeds ingestelde gewenste temperaturen Gtl-Gt3 kiezen.
De gemaakte keuze is zichtbaar door het branden van Led L1, L2 of L3 en tijdelijk zichtbaar
op het display D1. Kort indrukken van K3 geeft steeds de ingestelde temperatuur weer.

1.3 De Gebruiker kan d.m.v. K4 de reeds met een vaste tijd ingestelde timer starten of resetten.
De timer-tijd is tijdelijk zichtbaar op het display D1. Bij een lopende timer knippert L4.
Kort indrukken van K4 geeft steeds de rest-tijd aan in het display D1.

De Gebruiker kan d.m.v. K2 de zoemer stoppen bij verstrijken van de timer of bij alarm.

De Gebruiker kan d.m.v. K5 de TURBO-functie activeren en deactiveren.

R
[V, N

N

. Niveau Chef

e Chef kan alles wat de Gebruiker kan, uitgebreid met:

.1 De chef kan d.m.v. K3+K1, resp. K3+K2 de gewenste temperaturen Gtl-Gt3 verhogen of verlagen.

.2 De Chef kan d.m.v. K4+K1l, resp. K4+Kk2 de gewenste timer-tijd verhogen of verlagen.

.3 De chef kan d.m.v. K5+K6 bij een eventuele (door de beheerder ingesteld) vet-ingebruik-tijd
registratie de melding "oi1" in het display resetten, of een eventuele blokkering opheffen.

D
2
2
2

3. Niveau Beheerder

De Beheerder heeft volledig toegang tot alle functies van de regelaar. D.m.v. parametering is de

regelaar technisch fijn te tunen op het type friteuse. Tevens kunnen diverse functies worden in-

en uitgeschakeld, zoals bijvoorbeeld de vet-ingebruik-tijd registratie en de vetsmeltcyclus.

Alle features en instellingen worden in de uitgebreide handleiding besproken en in overleg met de
servicemonteur kan de regelaar op uw wensen worden afgesteld.
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De apparaten worden standaard geleverd exclusief
aansluitsnoer en stekker.

De witech P600 units hebben een diepte van 600mm.
Eventueel kan de wandzijde worden afgewerkt met
een blokprofiel van 20x40mm (dxh). De totale
diepte komt dan uit op 615mm. Voor de gasverwarmde
units is echter een afgasser van 55mm benodigd.

De totale diepte komt dan uit op 655mm. Bij een
combinatie van gas- en elekrische apparatuur
dienen de elektrische units te worden voorzien

van 55mm diepe opvulstukken.
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Frites-warmhouder-g 1/1GN

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad met ingelast 1/1GN bekken voorzien van
zgn. droog-verwarmingselement, thermostatisch
regelbaar.

artikelnummer: 561.44.040

type: P6-FI640

afm. uitwendig: 400x600(655)%295mm (bxdxh)

temperatuur: 30-90°C

meegeleverd: Ix 311.XX.XXX inzetpan 1/1GNx150
1x 561.XX.XXX bodemrooster

aansluitwaarde: 1.0kw 1PH230V+0+A

voorzieningen: 1x Wandcontactdoos inbouw 230V+RA

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

Frites-warmhouder-E 1/1GN +IR

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad met ingelast 1/1GN bekken voorzien van
zgn. droog-verwarmingselement, thermostatisch
regelbaar. op het blad is een infra-rood straler
gemonteerd, separaat inschakelbaar.

artikelnummer:  561.44.041

type: P6-FI641

afm. uitwendig: 400x655x295mm (bxdxh)

temperatuur: 30-90°C

meegeleverd: Ix 311.XX.XXX inzetpan 1/1GNx150
Ix 561.XX.XXX bodemrooster

aansTuitwaarde: 2.0kw 1PH230V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 230V+RA

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.000 Koppelstrip
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Documentatie van accessoires en toebehoren

561.90
onderdelen en accessoires
voor witech P600 apparatuur
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Braadpan staal, 9.07tr
Braadpan-E staal, 9.01tr

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
uitneembare gietijzeren pan met 2 handvaten,
waaronder zgn. droge verwarmingselementen.
Thermostatisch regelbaar van 50-300°C.

artikelnummer: 561.51.040

type: P6-SE640

afm. uitwendig: 400x600(655)x295mm (bxdxh)
inhoud: 9.01tr

temperatuur: 50-300°C

aansTuitwaarde: 3.9kw 3PH400Vv+0+A
voorzieningen: 1x wWandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)
De apparaten worden standaard geleverd exclusief 561.82.000 Koppelstrip
aansluitsnoer en stekker.

De witech P600 units hebben een diepte van 600mm.

Eventueel kan de wandzijde worden afgewerkt met

een blokprofiel van 20x40mm (dxh). De totale

diepte komt dan uit op 615mm. voor de gasverwarmde

units is echter een afgasser van 55mm benodigd.

De totale diepte komt dan uit op 655mm. Bij een

combinatie van gas- en elekrische apparatuur

dienen de elektrische units te worden voorzien

van 55mm diepe opvulstukken. A
A
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Documentatie van accessoires en toebehoren

Braadpan-E r.v.s. 304L, 12.51tr

Geheel r.v.s. 304, finish K320, voorzien van
uitneembare r.v.s. 304L pan met 2 handvaten,
waaronder zgn. droge verwarmingselementen.
Thermostatisch regelbaar van 50-300°C.

artikelnummer: 561.51.041

type: P6-SE641

afim. uitwendig: 400x600(655)%295mm (bxdxh)

inhoud: 12.57tr

temperatuur: 50-300°C

aansluitwaarde: 3.9kw 3PH400V+0+A

voorzieningen: 1x wandcontactdoos inbouw 16A,
Perilex of CEEFORM 3PH400V+0+A

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip

561.90
onderdelen en accessoires
voor witech P600 apparatuur
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Neutrale unit, 400mm

De witech P600 units hebben een diepte van 600mm.
Eventueel kan de wandzijde worden afgewerkt met
een blokprofiel van 20x40mm (dxh). De totale
diepte komt dan uit op 615mm. Voor de gasverwarmde
units is echter een afgasser van 55mm benodigd.

De totale diepte komt dan uit op 655mm. Bij een
combinatie van gas- en elekrische apparatuur
dienen de elektrische units te worden voorzien

van 55mm diepe opvulstukken.
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Neutrale unit met Tade, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken

bovenblad, geluiddempemd onderlijmd.

Voorzien van lade met kunststof inzetbak 1/1GN.

artikelnummer: 561.80.040
type: P6-WL640

afm. uitwendig: 400x600(655)x295mm (bxdxh)

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip
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Neutrale unit met lade, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish k320, diepgetrokken
bovenblad, geluiddempemd onderlijmd.
Voorzien van lade met kunststof inzetbak 1/1GN.

artikelnummer: 561.80.060
type: P6-WL660
afm. uitwendig: 600x600(655)%295mm (bxdxh)

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

Documentatie van accessoires en toebehoren
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voor witech P600 apparatuur
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Neutrale unit, 400mm

De witech P600 units hebben een diepte van 600mm.
Eventueel kan de wandzijde worden afgewerkt met
een blokprofiel van 20x40mm (dxh). De totale
diepte komt dan uit op 615mm. Voor de gasverwarmde
units is echter een afgasser van 55mm benodigd.

De totale diepte komt dan uit op 655mm. Bij een
combinatie van gas- en elekrische apparatuur
dienen de elektrische units te worden voorzien

van 55mm diepe opvulstukken.
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Neutrale unit gesloten, 400mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken

bovenblad, geluiddempemd onderlijmd.

artikelnummer: 561.81.040
type: P6-WN640

afm. uitwendig: 400x600(655)%295mm (bxdxh)

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:

561.82.040 opvulstuk dicht 400x55mm (bxd)

561.82.000 Koppelstrip
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Neutrale unit gesloten, 600mm

Geheel r.v.s. 304, finish K320, diepgetrokken
bovenblad, geluiddempemd onderlijmd.

artikelnummer:
type:

afm. uitwendig:

561.81.060
P6-WN660

600x600(655)x295mm (bxdxh)

artikelnummer: accessoires/uitvoeringen:
561.82.060 opvulstuk dicht 600x55mm (bxd)
561.82.000 Koppelstrip

Neutraal passtuk, maatwerk

Geheel r.v.s. 304, finish k320. Bovenblad geluid-
dempemd onderlijmd. uUnit wordt op maat gemaakt.

In tegenstelling tot de standaard P600-units heeft
het bovenblad geen zgn. softline profilering, maar
is haaks omgezet. De romp van de unit loopt gelijk
met die van een eventueel onderstel.

e T = e

561.81.015
561.81.020
561.81.025
561.81.030
561.81.035
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P6-WN615
P6-WN620
P6-WN625
P6-WN630
P6-WN635

150
200
250
300
350

585
585
585
585
585

270
270
270
270
270
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verbindingsstrip

R.v.s. 304, finish k320, gezet profiel voor
vetdichte koppeling van 2 units. Voor aangrenzende
tafels of de maatwerk passtukken P6-WN zijn de
verbindingsstrips niet te gebruiken.

artikelnummer: 561.82.000
type: P6
Tengte: 600mm

opvulstuk dicht 55mm

voor gebruik achter elektrische- of neutrale
units in combinatie met gasverwarmde units.
De totale diepte komt dan uit op 655mm.

561.82.040 P6 400 55 +195
561.82.060 P6 600 55 +195
561.82.080 P6 800 55 +195
561.82.100 P6 1000 55 +195

Afgasser 55mm

voor gebruik achter gasverwarmde units.
De totale diepte komt dan uit op 655mm.

e

561.82.041 400 55 +195
561.82.061 P6 600 55 +195
561.82.081 P6 800 55 +195
561.82.101 P6 1000 55 +195
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Documentatie van accessoires en toebehoren
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